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primi

pasta alla gricia € 12.00

risotto alla milanese

€ 12.00

€ 12.00

ravioli

pasta con salsiccia € 12.00

Ravioli ripieni al brasato  di costine in burro e salvia

Benvenuti nella cucina di The Cult Rock Pub! 
Esplorate il nostro menù con primi, la selezione di carni, hamburger

e le ricette homemade, anche vegan.
Se invece sapete già come placare la vostra sete, utilizzate le

scorciatoie per la nostra drink list e selezione di  birre artigianali

chiedere al personale la disponibilità



CIBO

pulled pork € 15.00

Bun di patate con coppa di maiale home made sfilacciata, cottura 12
ore con lenta affumicatura di ciliegio ed Insaporito con spezie e salsa
bbq. Guarnito con insalata coleslaw (cavolo, carota e maionese).

Costine di maiale homemade cotte a lenta affumicatura al ciliegio
per 9 ore. Insaporite con spezie e glassate con salsa bbq.

katz
Sandwich bread con pastrami di manzo home made
affumicato al ciliegio ed insaporito da spezie. Guarnito con
mostarda al miele e cetriolini sott'aceto.

€ 20.00

€ 18.00

pork ribs

american grill

Un tuffo in America con pastrami di manzo, pork ribs, pulled
pork e alette di pollo con sides di contorno.

€ 20.00
(in base alla disponibilità)

tris di wurstel bavaresi € 10.00



hamburger

Gusta i nostri favolosi hamburger
realizzati sul momento. Con ingredienti
freschissimi e secondo la tradizione
americana, il tipico bun di patate e il
patty di carne.

smash burger
Bun di patate con patty di manzo da 170 gr. con bacon,
cheddar, cipolla alla piastra, jalapenho e mostarda. 
Disponibile anche in variante XL 4 by 4 con doppio bacon,
doppia cipolla, doppia salsa e quattro patty di manzo.

€ 15.00

Bun di patate con burger di manzo da 160 gr. circa, guarnito con
insalata, pomodoro, cipolla cruda e maionese.

€ 12.00hamburger

calabrotto

Bun di patate con due patty impastati con 100 gr. + 30 gr. di
nduja; totale di 230gr.  Guarnito con cipolla di tropea
caramellata, maionese all' nduja, guanciale e provola.

€ 18.00
(Hamburger gourmet con variabilità stagionale)



sfiziosità

patatine
€ 4.00

€ 6.00

€ 10.00

Small - Medium - Large

alette di pollo
€ 5.00

€ 10.00

€ 15.00

Small - Medium - Large

patatine con nduja e
scamorza

€ 10.00

chilli cheese bites

mix fritti

€ 4.00

€ 10.00

patatine & pulled pork € 10.00



steak house

controfiletto

Taglio di carne molto tenero derivante dalla schiena.

€ 20.00

Taglio di carne formato da filetto e controfiletto diviso dall'osso.

€ 20.00picaña

€ 20.00reale di manzo

€ 18.00stinco di maiale

€ 15.00arrosto cult

250/300gr. al taglio

250/300gr. al taglio

250/300gr. al taglio



fiorentina € 5.00
all’etto

oversize steak

chiedere al personale la disponibilità

Taglio di carne formato da filetto e controfiletto divisi dall'osso.

costata
Tipica bistecca con osso dalla morbidezza e dal sapore unico,
alta e con un grasso succulento.

€ 5.00
all’etto

tomahawk
Grosso taglio di carne ricavato dalla lombata di
manzo caratterizzata dal lungo osso sporgente.

€ 5.00
all’etto



vegan e sides

vegan pulled
Bun di patate vegano con straccetti di frumento speziati,
guarnito da insalata coleslaw (cavolo, carota, maionese
vegana) e salsa bbq.

€ 13.00

Bun di patate vegano con burger vegano guarnito da
insalata, pomodoro, cipolla cruda e maionese vegana.

€ 13.00vegan burger

verdure grigliate
Melanzana, peperone, zucchina.

€ 6.00

anelli di cipolla

pannocchia

€ 4.00

€ 4.00



dolci 

apple pie
Classica torta di mele in stile americano.

€ 6.00

Classici brownies in stile americano.

€ 4.00brownies

€ 4.00waffle

dolci della casa

Chiedere al personale

cheese cake
Dolce freddo composto da una base sulla quale poggia uno strato
di crema al formaggio, accompagnato da topping a scelta tra:

cioccolato
sciroppo d’acero
frutti di bosco

€ 6.00



bevande

coca-cola € 3.00

sprite € 3.00

€ 3.00tonica

tè € 3.00

€ 3.00ginger beer

pesca - limone

disponibile anche Coca-Cola Zero

€ 2.00acqua

caffè € 1.00

€ 3.00caffè corretto



vodka lemon € 6.00

gin tonic / lemon € 6.00

cuba libre € 6.00

whiskey & cola € 6.00

jager & cola € 6.00

drink list

1  /  3

non pestato

spritz € 6.00

OGNI GIOVEDì SPRITZ A 3,50€ !!

Vodka sour 2€ Shot liscio 3€ 



moskow mule € 7.00

long island iced tea € 7.00

japanese iced tea € 7.00

drink list

2  /  3

dark ‘n’ stormy € 7.00

jack & cola € 7.00

laguna blu € 7.00



drink list

3  /  3

fireball & pesca € 7.00

boulevardier € 7.00

caipiroska € 7.00

caipirinha € 7.00

fireball & cola € 7.00



amari

1  /  2

limoncello € 4.00

sambuca € 4.00

montenegro € 4.00

jagermeinster € 4.00

amaro del capo € 4.00

grappa gialla € 4.00

grappa bianca € 4.00



amari

2  /  2

anima nera € 5.00

arcanapov € 5.00

baileys € 5.00

fernet € 5.00

mirto € 5.00

mandragola € 5.00

jefferson € 5.00

di saronno € 5.00

fuoco del vulcano € 5.00



gin

mare € 10.00

malfy € 10.00

roku € 8.00

tanqueray € 8.00

hendrick’s € 10.00

plymouth € 10.00

scapegrace € 10.00

brockmans € 10.00



whiskey

“giapponese” € 10.00

jack daniel’s € 6.00

fireball € 5.00

talisker € 8.00

laphoraig € 10.00

wild turkey € 8.00



rum

kraken € 5.00

diplomatico € 7.00

assenzio

clair de lune

pernod € 12.00

€ 6.00



birre

pale ale
birra di anima inglese ma con un tocco di modernità, si presenta di
un colore giallo dorato carico. 
Al naso sentori di frutta tropicale e lavanda. In bocca note di
biscotto, corpo leggero e finale secco con amaro equilibrato. 

birra di colore ambrato carico con infusione di carrube che
regalano al naso note terrose e di cioccolato. In bocca note dolci
di caramello, biscotto e cioccolato. 

ipa
birra di colore giallo dorato che regala al naso frutta tropicale
(mango e passion fruit). In bocca note agrumate con un amaro
presente ma non invadente. 

carruba

birra in stile belga dal colore rosso fuoco che regala al naso
intense note fruttate e leggere note speziate. In bocca è dolce con
note di caramello e mou insieme a sentori fruttati. 

rossa

5.4 gradi

6 gradi

5.6 gradi

6.6 gradi

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00


