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BIRRE ARTIGIANALI

PALE ALE € 6.00
5,3 % Vol

RED ALE € 6.00
6,5 % Vol

PILLS € 6.00
4,5 % Vol

BELGIAN IPA € 6.00
5,6 % Vol

CAN’APA € 7.00
6,3 % Vol

COCKTAILS DELLA CASA

IL BANANONE
€ 7.00Jack e cola

SPRITZ CULTO
€ 7.00Aperol o campari, gin, tonica

DRINK’ EM’ ALL



COCKTAILS

MOSCOW MULE € 6.00
Vodka, lime, ginger beer

GREEN VESPER € 7.00
Gin, vodka, assenzio

AGAVONI € 7.00
Tequila bianca, Vermouth rosso,

campari

JAGER MULE € 6.00
Jager, lime, ginger beer

DARK’N STORMY € 6.00
Rum scuro, lime, ginger beer

CAIPIROSKA € 6.00
Vodka, lime, zucchero di canna,

FRAGOLA o MARACUJA

CAIPIRISSIMA € 6.00
Rum bianco, lime, cachaca, zucchero

di canna

LAGUNA BLU € 7.00
Vodka, blue curacao, lemonsoda,

SAM INNAMORATO € 6.00
Fireball, the alla pesca

LA CLAIRE € 7.00 FIRE E COLA € 7.00

JAPANESE ICED TEA € 7.00
Vodka, gin, rum bianco, midori, sprite

Liquore Strega, cola Fireball, cola



SPRITZ CLASSICO € 6.00
Aperol o campari, prosecco, soda

CUBA LIBRE € 6.00

Rum, coca cola

AMERICANO € 6.00
Campari, vermouth rosso, soda

LONG ISLAND € 7.00

Vodka, gin, rum bianco, triple sec,

SAS, cola

NEGRONI € 6.00
Gin, campari, vermouth rosso

NEGRONI SBAGLIATO € 6.00

Campari, vermouth rosso, prosecco

FANTA CAMPARI€ 6.00
Campari, fanta

BOULEVARDIER € 6.00
Bourbon whiskey, vermouth rosso,

campari

GIN TONIC

GIN BASE € 6.00 NORDES € 10.00

GIN MARE € 10.00 PLYMOUTH € 8.00

TANQUERAY € 8.00 BROCKMANS € 10.00

SCAPEGRACE € 10.00 ROKU € 8.00

Scegli il Gin per il tuo gin tonic



RUM

WHISKEY

JACK DANIELS € 6.00 FIREBALL € 6.00

TALISKER € 8.00 NIKKA € 10.00

HATOZAKY € 10.00 WILD TURKEY € 8.00

LAPHROAIG SELECT € 10.00

BARON SAMEDI € 7.00 KRAKEN € 5.00

DIPLOMATICO € 8.00 PLANTATION € 10.00

VINO

ROSSO € 5.00

CALICE

Vino Rosso

BIANCO € 4.00
Vino Bianco

PROSECCO € 4.00

LA DISPONIBILITA’ DII RUM E WHISKY PUO’ VARIARE. CHIEDERE AL PERSONALE

LA DISPONIBILITA’ DEI VINI E DELLE RELATIVE BOTTIGLIE PUO’ VARIARE.

CHIEDERE AL PERSONALE



AMARI E LIQUORI

MONTE NEGRO € 4.00 AMARO DEL CAPO € 4.00

BRAULIO € 5.00 BRAULIO RISERVA€ 5.00

MIRTO € 5.00 SAN SIMONE € 5.00

SAMBUCA € 4.00 BAILEYS € 4.00

JAGERMASTER € 4.00 LIMONCELLO € 4.00

ARCANAPOV € 5.00 VULCANO € 5.00

JEFFERSON € 5.00 LIQUORE STREGA € 5.00

GRAPPE
GIALLA / BARRICATA € 4.00 BIANCA € 4.00

ASSENZI
CLAIRE THE LUNE€ 5.00 PERNODE€ 10.00 LA FÈE€ 8.00

MEZCAL TEQUILA IDROMELE
MEZCAL ENCANTADO € 5.00

TEQUILA JOSE CUERVO SILVER ESPECIAL € 5.00

IDROMELE € 7.00



ANALCOLICI

BIBITE

COCA COLA, COCA ZERO, LEMONSODA, TONICA,

GINGER BEER, THE ALLA PESCA / LIMONE € 3.00

SHIRLEY TEMPLE € 5.00
Ginger ale, granatina

ANAL TONIC € 5.00
alcool free al sapore di gin tonic

ANAL JUICE € 6.00
lime, zucchero canna, succo arancia,

lemonsoda



CIBO

PULLED PORK € 15.00
Bun di patate con coppa di maiale sfilacciata (home made) cotta

12 ore con lenta affumicatura di ciliegio insaporita da spezie e

salsa BBQ, guarnito con insalata Coleslaw (cavolo, carota,

maionese) 

Provalo con l’aggiunta di jalapeno aggiungendo 1euro

(Allergeni: latte, grano, sedano, soia, semi di sesamo, frutta a

guscio, senape, acciughe, uova, glutine) 

PORK RIBS € 15.00
Costine di maiale (home made) cotte 9 ore a lenta affumicatura di

ciliegio, insaporite da spezie e glassate con salsa bbq.

(Allergeni: sedano, senape, soia) 

(in base alla disponibilita’)AMERICAN GRILL € 20.00
Un tuffo in America con Pulled Pork, Pastrami di manzo, Pork Ribs

e alette di pollo con sider di contorno. 

(Allergeni: sedano, soia, senape, acciughe, uova, malto) 

ALETTE DI POLLO
5 pezzi

10 pezzi

15 pezzi

€   6.00
€ 10.00

€ 13.00

PATATINE FRITTE
Small

Medium

Large

€   4.00
€   6.00

€ 10.00

**

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE COMUNICALO AL NOSTRO STAFF /

*PRODOTTO SURGELATO - (alcuni prodotti possono essere congelati)

KATZ € 18.00
Sandwich bread con pastrami di manzo (home-made) affumicato al

ciliegio e insaporito da spezie, guarnito con mostarda al miele e

cetriolino sott’aceto. 

(Allergeni: sedano, soia, senape, acciughe, uova, malto)



HAMBURGER

SMASH BURGER € 12.00
Variante MAKI 4 BY 4 18euro (2 patty di manzo, doppio bacon,

doppia cipolla e doppia salsa) 

Bun di patate con 2 patty di manzo (80gr circa) con bacon,

cheddar, cipolla piastrata, jalapeno e mostarda al miele. 

(Allergeni: latte, uova, glutine, semi di sesamo, frutta a guscio,

grano, sedano, senape, soia) 

HAMBURGER € 10.00
Variante MAKI 2 BY 2 15 Euro (doppio burger e doppia salsa) 

Bun di patate con burger di manzo (150gr circa) guarnito con

insalata, pomodoro, cipolla cruda e salsa Alabama.

(Allergeni: uova, glutine, semi di sesamo, frutta a guscio, grano,

latte, soia) 

AGGIUNTE 1 Euro cad: brie, toma, parmigiano reggiano, cheddar,

prosciutto crudo, bacon, jalapeno.  

AGGIUNTE 50 cent cad: 

*ESTATE: zucchina, melanzana, peperone, pomodoro. 

*INVERNO: radicchio, zucca, porro. 

VEGAN BURGER € 10.00
Bun di patate vegano con Burger vegano*, guarnito da insalata,

pomodoro, cipolla cruda e maionese vegana. 

(Allergeni: glutine, grano, orzo, soia, semi di sesamo, senape, frutta

a guscio. Pu  contenere tracce di latte e uova) 

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE COMUNICALO AL NOSTRO STAFF /

*PRODOTTO SURGELATO - (alcuni prodotti possono essere congelati)



CIBO

VEGAN PULLED € 12.00
Bun di patate vegano con straccetti di frumento* speziati, guarnito

da insalata Coleslaw, (cavolo, carota, maionese vegana) e salsa

bbq. 

 

(Allergeni: glutine, frumento, semi di sesamo, frutta a guscio,

senape, orzo, soia. puo’ contenere tracce di latte e uova) 

VERDURE GRIGLIATE € 6.00
Melanzana, peperone, zucchine 

APPETIZER
Patatine con Pulled Pork*

Anelli di cipolla*

Chili Cheese bites*

€   7.00

€   5.00

€   5.00
Mix Fritti

Pannocchia
€   8.00

€   3.00

DOLCI € 5.00
Apple pie con aggiunta di cannella 

Brownies al cioccolato e noci 

Waffle con cioccolato o sciroppo di acero 

*

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE COMUNICALO AL NOSTRO STAFF /

*PRODOTTO SURGELATO - (alcuni prodotti possono essere congelati)



MENÙ PRANZO

HAMBURGER € 8.00
Bun di patate con patty di manzo*, lattuga, pomodoro, cipolla e maionese.

(Con possibilita’ di aggiungere cheddar, bacon con supplemento di 1euro)

(Allergeni dal menu’ sera)

DISPONIBILE SOLO A PRANZO

HOT DOG CON SALSICCIA JALAPENO
E CHEDDAR AFFUMICATA € 8.00
Pane da hot dog con salsiccia di maiale jalapeno e cheddar

affumicata, cipolla caramellata, mostarda al miele

(Allergeni: glutine,soia,senape,sesamo,frutta a guscio, latte,uova)

HOT DOG CON SALSICCIA DI MANZO
AFFUMICATA 

€ 8.00

PPane da hot dog con salsiccia di manzo affumicata, coleslaw

(insalata di cavolo, carote e maionese) e salsa bbq

(Allergeni: glutine,soia,senape,sesamo,frutta a guscio, latte,uova)

PULLED PORK € 10.00
Bun di patate con maiale sfilacciato affumicato, coleslaw (insalata di cavolo,

carote e maionese) e salsa bbq (Allergeni: latte, grano, sedano, soia,

VEGAN BURGER € 10.00
Bun di patate vegano, patty plant based*, lattuga, pomodoro, cipolla e maionese

vegana (Allergeni: sesamo,frutta a guscio,senape,legumi)

INSALATONA € 6.00
Insalata mista con tonno, pomodoro, olive, taralli (Allergeni: glutine)

ALETTE DI POLLO
5 pezzi

10 pezzi

15 pezzi

€   6.00
€ 10.00

€ 13.00

BEVANDE
Coca cola, Coca zero,

Lemonsoda, Tonica,

Ginger Beer, The

pesca / limone 

€   3.00

APPETIZER
Verdure grigliate

Anelli di cipolla*

Chili Cheese bites*

Pannocchia

€   6.00

€   5.00

€   5.00

€   3.00

PATATINE FRITTE
€   4.00

€   6.00

€  10.00

Small

Medium

Large

*
*

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE COMUNICALO AL NOSTRO STAFF /

*PRODOTTO SURGELATO - (alcuni prodotti possono essere congelati)

semi di sesamo, frutta a guscio, senape, acciughe, uova, glutine) 


